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6 | STECKERFERTIGE KUHLMOBEL

STECKERFERTIGE

%U LMOBEL

Steckerfertige Kiihimdbel sind so konzipiert, dass jede Theke einen eigenen
Kihlkreislauf hat. Alle Komponenten, einschlieBlich Kompressor, Kondensator,
thermostatisches Expansionsventil und Verdampfer, sind im Kihlregal
untergebracht. Das bietet viele Vorteile. Die Kondensationswarme kann an die
Umgebung abgegeben werden, um so die Raumlichkeiten zu erwarmen. Alternativ
besteht die Mdglichkeit, die Abwarme liber ein spezielles Hydroloop-System aus
dem Gebaude abzuleiten (siehe S. 14).




STECKERFERTIGE KUHLMOBEL

Energieeffizienz

Steckerfertige Kuhlmdbel sind mit
leistungsstarken hermetischen
Kompressoren ausgestattet, die auch
bei unterschiedlichen Temperaturen
hervorragend funktionieren.

Umweltfreundliche Nutzung

Sie  verbrauchen bis zu 80%
weniger Kéltemittel im Vergleich zu
Verbund-Systemen. Der prozentuale
Kéltemittelverlust ~ durch  Leckage
ist minimal (0-4%). Dadurch ist das
System umweltfreundlich und zugleich
wartungsarm.

Kosteneffizienz
Die Notwendigkeit eines
speziellen  Kiihlraums und langer
Kupferrohrleitungen entféllt. Dadurch
wird die System-Installation bis zu 70%
kostengunstiger. Und auch der Aufwand
fir Wartung und Pflege sinkt deutlich.

Flexibilitat

Sie kénnen die Mé&bel-Positionierung
flexibel  gestalten und jederzeit
problemlos  &ndern.  Auch  eine
Erweiterung ist zu jedem Zeitpunkt
mdglich. Und all das bei laufendem
Betrieb. Sie missen lhr Geschaft nicht
schlieBen.

Maximale Lebensmittel-Sicherheit
Jedes Kiihimdbel arbeitet als separate
Einheit. Daher hat der Ausfall eines
Gerdts keine Auswirkungen auf die
Betrieb der anderen. Der potenzielle
Warenverlust bleibt maximal auf ein
Kihlmdbel beschrankt.

Einfache Installation
Alle Kéltekomponenten sind werksseitig
integriert. SchweiBarbeiten vor Ort
fallen nicht an.

Leichtes Reparieren und Austauschen
von Komponenten.
Alle Komponenten der Kaltetechnik
sind leicht zuganglich.
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DIE GREEN-WAVE-
R290-P%ODU TLINIE

Auf Basis des natiirlichen Kaltemittels Propan R290 haben wir eine eigene
Produktlinie entwickelt. Sie umfasst autonome Mébel mit unterschiedlicher Funktion
Green-Wave Kiihlregale. Jedes Mdobel verfiigt tiber ein eigenes Propan-System.
Propan R290 ist ein zukunftssicheres Kéltemittel. Es ist umweltfreundlich - und das
bei hervorragenden thermodynamischen Eigenschaften. Mit propan-betriebenen
KihImébel bewirken Sie also zugleich die Senkung Ihres Energieverbrauchs und
den Schutz der Umwelt.




GREEN WAVE R290 - DIE STECKERFERTIGE
LOSUNG

Green Wave R290 - so hei3t die FREOR
Produktlinie, die in steckerfertigen
Kihlmébeln das umweltfreundliche
Propangas R290 als Ké&ltemittel nutzt.

Hohe Umweltvertraglichkeit
Natirliches Kaltemittel mit einem
Treibhauspotential von (GWP) = 3.

Niedrigere Investitionskosten
Mehr Verkaufsflache durch den Wegfall
von Rdumen fiir Kompressor-Einheiten.

Niedrigerer Stromverbrauch
Arbeit unter niedrigem Druck und einer
bis zu 30 % hdheren Energieeffizienz
als bei FKW-betriebenen Lésungen.

Geringere Installationskosten

/ Niedrigere Kosten fur Kaltetechniker
g / durch eine Vormontage des Systems
\‘ / ab Werk.
o / Einfachere und preisgiinstigere
technische Wartung und

/ Serviceleistungen

Natdrlich vorkommender
Kohlenwasserstoff

GWP =3,0DP=0

Sofort verfligbar und preiswert

Mit EPA-Zulassung fiir gewerbliche
Kélteanwendungen

Hocheffizient, leistungsstark,
zuverlassig

Sicher im Einsatz bei Beachtung der
Verwendungsbestimmungen




14 | HYDROLOOP SYSTEM

Hydroloop bezeichnet eine vollstandig integrierte Kaltetechnik, die komplizierte
Kaltesysteme Uberfllissig macht und die System-Montage deutlich vereinfacht.

Das Hydroloop-System verbindet steckerfertige Kihlmobel mit einem
wassergekihlten Kreislauf. Dieser nimmt die liberschissige Kondensationswarme
der Kihlmébel auf und fihrt sie tber ein einfaches Rohrleitungssystem aus dem
Gebaude ab.

Zur Warmeabfuhr wird eine umweltfreundliche Propylen-Glykol-Lésung verwendet.
Eine Wasserpumpe sorgt fiir die Glykol-Zirkulation. Ein an der AuBenwand des
Gebaudes installierter Trockenkiihler leitet die Restwarme an die AuBenluft ab.

Hydroloop als innovatives System garantiert eine hohe Effizienz und eine
schnellere Installation im Markt. Zudem spart es Platz, ermdglicht einen freien
Standortwechsel der Gerate, verbraucht geringe Mengen an Kéltemitteln und ist
einfach zu warten.

HYDROLOOP
SOLUTION



HYDROLOOP GLYKOL SYSTEM

Das Hydroloop-System unter Einsatz von Glykol
ist eine nachhaltige Lésung zu jeder Jahreszeit.
Im Sommer transportiert es die Uberschiissige
Abwarme der Kihlmébel Gber umweltfreundliche
Glykol-Leitungen aus dem Markt. Im Winter nutzt
es die Warme zur Beheizung des Marktes und zur
Erwarmung von Wasser. - Durch den dezentralen
Betrieb von steckerfertigen Kihlmdbeln kdnnen
bei Stérfallen gerdtelibergreifende Warenverluste
vermieden werden. Bei Verbundanlagen ist das
Risiko deutlich héher. - Falls Sie ein bestimmtes
Heizsystem einbinden mdchten, werden wir auch
das gern nach Ihren Wiinschen realisieren.

Keine unkontrollierte Warmeabgabe in den Markt

Sehr geringer Kéltemittelbedarf

Einfache, kostensparende Installation

Keine Notwendigkeit ein besonderen Raumhdhe
zur Sicherstellung der Luftzirkulation

Nutzung der Abwarme zur Beheizung des
Marktes

Einfache Integration in verschiedene Heizsysteme
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HYDROLOOP WPI SYSTEM

Das Hydroloop WPI-System (Water
Pump Integrated-System) ist eine
Wasserkreislauftechnologie, bei der
jedes Kihlgerdt mit einer eigenen
kleinen ~ Umwalzpumpe  arbeitet.
Diese integrierte L&sung macht eine
zentrale Pumpstation Uberfliissig. Der
gewonnene Platz kann anderweitig
genutzt werden.

Das Hydroloop WPI-System st
eine perfekte Losung fir Geschafte
mit kleineren Verkaufsflachen wie
Tankstellen und Convenience Stores.

BENEFITS:

| Kein zusatzlicher Platzbedarf
| Gesteigerte Energie-Effizienz
| Einfachheit und Flexibilitat

| Klimaschutz

| Funktionssicherheit

ADVANTAGES OF THE HYDROLOOP SYSTEM

ENERGY EFFICIENCY

| Energy-efficient compressors (up to
25 % energy saving)

| Discharged condensation heat can
be used to warm up the shop

ENVIRONMENTAL FRIENDLINESS

| Up to 80% smaller quantity of
refrigerant

| Refrigerant leakage only 0-5% (for
remote — 10-15 %)

| Environmentally-friendly glycol
solution is used

| Natural refrigerant propane R290
available

BETTER FLEXIBILITY

| Location of the equipment can be
easily changed in the shop

LOWER INVESTMENTS INTO SHOP
INSTALLATION

| No need for complex and costly
central refrigeration system

| Equipment is factory fitted with all
necessary refrigeration components
and pipes for easy system connection
| Cheaper installation (no need for
copper pipelines and specialised
experts)

| Saving shop area

COST-EFFECTIVE MAINTENANCE

| Easy replacement of components or
unit of equipment without stopping
the whole system

| Lower need for maintenance

| Every refrigerator operates as

a separate unit, potential loss of
products in case of a unit failure is
minimised

HYDROLOOP SYSTEM | 19
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VEGA SPACE S LG / HG —

%
Diese gerdumige Kuhltheke mit ihrer
leicht gerundeten Glasfront sorgt AN
dafiir, dass die frischen Produkte
in den Mittelpunkt der Kunden-
Aufmerksamkeit riicken. Fir eine
einfache Wartung und Reinigung
befindet sich der Verdampfer in
der Rickwand der Theke. Ebenfalls
erhéltlich ist eine Vega Space S Pastry-
Version mit ausziehbaren Auslagen

fir die ergonomische Entnahme von
Kuchen und Torten.

OPTIONEN:

| Frontglas niedrig zur
Selbstbedienung.

| Auslagenflache aus verzinktem Stahl
oder Edelstahl.

| Dynamische oder statische Kiihlung.
| LED-Beleuchtung im High-Glass-
Design.

| StoBféanger aus Edelstahl.

| Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| VergréBerte Auslagenflache.

| GroBBe Auswahl an RAL-Farben fir
die Innen- und AuBenverkleidung.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| Rammschutz, Kunststoff.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Abnehmbare Frontscheibe.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mébel.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Elektronisches Bedienfeld.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

R134A RA48A R450A
—112501] 1880|2500 | 3750
STECKERFERTIG v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v
k. |ic9o locoo
HYDROLOOP v v
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VEGA SPACE S PASTRY w) () (2

Eine stilvolle  Bedientheke  aus
gebogenem Glas fir Konditorei- AN
Produkte. = Die  Theke  verfiigt % —

Uber groBzligige Auslagen und
ein  zusdtzliches  Glasregal  fir
Ubersichtliches  Prasentieren.  Eine
ventilatorgestitzte Luftzirkulation
schitzt die Qualitdt der Ware. Mit
leichtgéngigen  Tortenschiben st
dieses Modell eine ergonomische und
funktionale Wahl fiir die Prasentation
von Geback, Kuchen, Pralinen und
anderen SuBwaren.

VEGA SPACE S JAMON

Die VEGA SPACE S JAMON ist ein
neues Prasentationsmobel, das eine
SB-Truhe mit einem Schrankaufsatz
verbindet. Der Aufsatz eignet sich z.B.
fir die effektvolle Prasentation von
luftgetrockneten Schinkenkeulen oder
gerduchertem Fleisch. Die SB-Truhe
bietet sich an fur die Kihlung und
den Verkauf von Fleischerzeugnissen,
K&se und Feinkost. Das Kombi-Mé&bel
hat ein hohes Fassungsvermdgen.
AuBerdem zeichnet es sich durch
eine Ubersichtliche und attraktive
Warenprasentation aus. Damit ist es
eine sehr gute Wahl fiir Supermarkte,
die auf kleiner Flache eine groBe
Warenwirkung erreichen wollen. Der
Schrankaufsatz ist mit Gitterauslagen
oder einer Stange fiir die Platzierung
von Schinkenhaken erhéltlich.

R134A RA48A R450A co R290
—] 25003750
PLUG-IN v v v
REMOTE v v v v
B [na
HYDROLOOP v v v
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R134A RA48A RA50A co, R290
4| 1250
STECKERFERTIG v v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v v
E_ | n/a
HYDROLOOP v v v




VEGA SPACE S H1/ H2

Die VEGA SPACE S Modelle H1 und H2
sind SB-Theken, die dem Kunden lhre
Produkte auf Augenhéhe prasentieren.
Sie sind erhéltlich in unterschiedlichen
Langen und in den Héhen H1 und H2
mit jeweils 2 bzw. 3 Auslageebenen.
Durch die ergonomisch einfache
Einbringung und Entnahme von Waren
bietet diese VEGA SPACE Modellreihe
dem Einzelhandel eine Regalalternative
im Thekenformat, die sich problemlos
mit  allen  VEGA-SPACE-S-Theken
kombinieren l&sst.

PLUG-IN

REMOTE

HYDROLOOP

DIONA S H2
#4429
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VEGA SPACE SPH S LG / HG <) (%

Vega Space SPH S LG / HG ist

eine modern gestaltete Kiihltheke AN

fur Kunden, die besonderen Wert
auf die Qualitdt, den Schutz und
die einwandfreie Sichtbarkeit der
prasentierten  Lebensmittel legen.
Spharisches Frontglas erzeugt durch
seine  Woélbung eine besonders
asthetische Wirkung. Die klare Sicht
auf die Produkte fokussiert die
Aufmerksamkeit des Kunden. Ecken
aus gewodlbtem Glas optimieren die
gerundete Bauform des Mdbels.

b

OPTIONEN:

| Frontglas niedrig zur
Selbstbedienung.

| Auslagenflache aus verzinktem Stahl
oder Edelstahl.

| LED-Beleuchtung im High-Glass-
Design.

| StoBféanger aus Edelstahl.

| Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| VergréBerte Auslagenflache.

| GroBe Auswahl an RAL-Farben fiir
die Innen- und AuB3enverkleidung.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fiir die leichte
Reinigung.

| Rammschutz, Kunststoff.

| Anbaufahig.

| Gehartetes Glas.

| Abnehmbare Frontscheibe.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mabel.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Elektronisches Bedienfeld.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

R134A RA48A R450A co, R290
—| 940 | 125018802500 | 3750

STECKERFERTIG v v v
. ZENTRAL GEKUHLT v v v v
| |icas [1c9o Jocas|ocoo

HYDROLOOP v v v
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Vega Space S LG

1040

1165 "
1280————

Vega Space S HG

2135

+-260—

1165
1280

Vega Space S Jamon

2135
320

1904

VEGA SPACE S| 33

640

+280

+280

890

+-260—

1165
1280

Vega Space S Jamon

1040
890

Vega Space S Pastry

Modell Lénge ohne Endwande Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)

1250 1.14 0.29
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44

Vega Space 5 LG 2500 H1 / M2 / M1 2.28 0.59 230
3750 3.41 0.88
1250 1.14 0.29
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44

Vega Space S HG 2500 H1 / M2 / M 2.28 0.59 230
3750 3.41 0.88

..10°C/-1..7°C/-1..5°C

Vega Space S Jamon 1250 H1 / M2 / M1 2.80 0.74 230
2500 1..10°C/-1..7°C 3.03 0.70

Vega Space S Pastry 3750 H1 /M2 454 1.04 230
1250 1.82 0.50
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 2.73 0.75

Vega Space S H1 2500 H1 / M2 / M1 3.63 1.00 230
3750 5.43 1.50
1250 2.31 0.62
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 3.48 0.93

Vega Space S H2 2500 H1 /7 M2 / M1 4.63 1.24 230
3750 6.94 1.86

1..10°C/-1..7°C

Vega Space SPHS LG 940 H1 /7 M2 0.86 0.22 230
1250 1.14 0.29
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44

Vega Space SPH S LG 2500 H1 / M2 / M1 2.28 0.59 230
3750 3.41 0.88

1..10°C/-1..7°C

Vega Space SPH S HG 940 H1 /7 M2 0.86 0.22 230
1250 1.14 0.29
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44

Vega Space SPH S HG 2500 H1 / M2 / M1 2.28 0.59 230
3750 3.41 0.88

Vega Space S Ecke 1C90

Vega Space S Ecke OC90

- R — 4
R

%
®

Vega Space SPH S corner IC45R

1210

785

460

Vega Space S H1

1510

1160
1225

Vega Space S H2

Vega Space SPH S corner OC45R

Vega Space SPH S corner OC90R

1165
1280

Vega Space SPH S LG
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VEGA SPACE QB LG / HG —

Eine Kihltheke mit viel Glas in klarem
Design mit noch mehr Auslagenflache
fur die einladende Prasentation einer
groBen Vielfalt von Lebensmitteln.
Der Verdampfer der Vega Space QB
befindet sich in der Riickwand der
Theke. Das vereinfacht ihre Reinigung
und  Wartung. Die anhebbare
Frontscheibe erleichtert dem
Ladenpersonal den Zugang und die
Reinigung der Auslagenflachen.

OPTIONEN:

| Frontglas niedrig zur

e — Selbstbedienung.
‘ | Echt-Glastiiren im High-Glass-
‘ Design.
‘ | Auslagenflache aus verzinktem Stahl
| oder Edelstahl.
c | LED-Beleuchtung im High-Glass-
“‘ Design.
‘ | StoBféanger aus Edelstahl.

] | Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| VergréBerte Auslagenflache.

| GroBBe Auswahl an RAL-Farben fir
die Innen- und AuBenverkleidung.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| StoBféanger aus Edelstahl.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Abnehmbare Frontscheibe.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mébel.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Elektronisches Bedienfeld.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

R134A RA48A R450A
—[ 1250118802500 | 3750
STECKERFERTIG v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v
k. loceo
HYDROLOOP v v
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VEGA SPACE QB PASTRY

Eine kubisch gestaltete, ergonomische
und funktionale Bedientheke mit
einer zusatzlichen Glasauslage fir
die attraktive Pr3sentation von
Patisserieprodukten. Geraumige
Auslagen sorgen fiir eine gute Sicht auf
die ausgelegten Waren. Ausziehbare
Tortenschilbbe mit Tabletts erleichtern
die Prasentation und Entnahme
von SiBwaren und Kuchen. Fir die
Selbstbedienung gibt es die VEGA
SPACE QB PASTRY LG auch mit
niedriger Glasausfiihrung.

—| 2500

B

N/A

R134A R448A R450A co R290
PLUG-IN v v v
REMOTE v v v v
HYDROLOOP v v v

VEGA SPACE QB STORAGE

Eine kubisch gestaltete Bedientheke
mit einem ausziehbaren Kihlfach zur
Erweiterung der Lagerkapazitat des
Kihlmébels. Das Schubfach mit seiner
konstanten Temperatur sorgt fiir eine
optimale ZwischenlagerungvonFleisch,
Geflligel und anderen Kiihlprodukten.
Dank seiner Thermoisolierung ist es
energieeffizient und produktschonend
zugleich.

VEGA SPACE QB | 39

R134A RA48A R4A50A co R290
— 3750
PLUG-IN v v v
REMOTE v v v v
E_ | n/a
HYDROLOOP v v v
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VEGA SPACE QB H1/ H2

Der VEGA SPACE QB H1/H2 ist
eine  SB-Kuhltheke mit zusatzlichen
Regalebenen. Die Ubersicht und der
Zugriff auf die auslegte Ware ist sehr
gut und fur lhre Kunden eine Einladung
zur Selbstbedienung. Die SB-Theke mit
ihren zwei bis drei Auslage-Ebenen ist
in verschiedenen Langen erhéltlich.
Dem Kunden erlaubt die besondere
Bauweise einen bequemen Einkauf,
und fur den Einzelhandel ist sie eine
attraktive Option fiir eine einladende
Présentation von abgepacktem Fleisch,
Geflugel, Meeresfriichten, Kése und
Gebéck. Das SB-M&bel ist kompatibel
mit anderen Kihltheken der Serie
VEGA SPACE QB.

—4] 1250 | 1880 | 2500 | 3750

m&l

B

N/A

R134A R448A R450A co R290
PLUG-IN v v v
REMOTE v v v v

HYDROLOOP v v v

VEGA SPACE QB FREEZER

Eine gewerbliche TK-Theke im
kubischen Design mit Schiebetiiren
auf der Rickseite und einem
zusétzlichen Glaspaket, entworfen fiir
die Prasentation und den Verkauf von
Tiefkihlprodukten. Ideal fiir gefrorenes
Fleisch, gefrorenen Fisch und verpackte
TK-Ware. Die funktionssichere und
gleichméBige Kalteleistung der Theke
garantiert den optimalen Schutz
Ihrer Ware. lhre klassisch klare Linien
und ihre groBziigige Auslagenflache
machen sie zu einer Bereicherung fir
jedes Ladenformat. Das anbaufdhige
TK-Mé&bel ist Teil der Theken-Serie
VEGA SPACE QB.

VEGA SPACE QB | 41

RA48A RA50A co R290
— 2500
PLUG-IN v v
REMOTE v v v
E_ | n/a
HYDROLOOP v v




VEGA SPACE QB HOT BM

Eine kubische Bain-Marie-Bedientheke
in  modernem Design fir eine
attraktive Pr3sentation von warmen

Speisen. Die beheizte Theke halt
vorgegarte  Gerichte warm und
verhindert  ihr  Austrocknen.  Zu
den  Merkmalen gehdren eine
Deckenbeleuchtung, eine geringe
Waérme- und Feuchte im Wasserbad-
Umfeld und eine  elektronisch
gesteuerte Wassernachfillung. Durch
die anhebbare Frontscheibe kdnnen
Mitarbeiter den Auslagenbereich leicht
erreichen und prasentabel gestalten.
Zum Zubehér gehdren gastronomische
Edelstahlbehélter in der von lhnen
gewshlten Tiefe. Die VEGA SPACE QB
ist als Bain Marie kompatibel mit der
gleichnamigen Kihltheke. Zusammen
bilden sie eine einheitliche und
attraktive Thekenlandschaft.
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7654‘

a0

460

765

Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)
1250 1.14 0.29
1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44
Vega Space QB LG 2500 HI /7 M2 / M1 2.28 0.59 230 ] _
3750 3.41 0.88 L TS
] 10
1250 1.14 0.29 e T
1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.71 0.44 g
Vega Space QB HG 2500 HI 7/ M2/ M1 2.28 0.59 230 J
3750 3.41 0.88 .
1240
o Vega Space QB LG
Vega Space QB Pastry 2500 1;(1) c 2.10 0.55 230 9a=p
Vega Space QB Storage 3750 1;? C// - M; C// 1 M§I ¢ 3.36 0.87 230 O
S
2 35—
1250 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 166 0-38 I
Vega Space QB H1 1880 mH1 / M2 / M1 2.49 0.57 230 (5525
2500 3.30 0.76
1250 2.29 0.57 1o
1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 3.42 0.86
Vega Space QB H2 2500 HI / M2 / M1 4.58 1.14 230 Vega Space QB H1
3750 6.86 1.72
Vega Space QB Freezer 2500 _15"[,:8 ¢ 2.02 0.54 400
Vega Space QB Hot BM 1250 60...80 °C 1.07 0.25 230

Vega Space QB corner OC90R

1170

1170

1510

1155

1240

Vega Space QB H2

>7460—l

765

85—+ 1155
1240

Vega Space QB Pastry

500

1170

890—1

5259260

840 1 | —

1155
1240

Vega Space QB Freezer

180 ¢

<
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P - 1250
Py )

910 <[

460

1220 I
1155

Vega Space QB Storage

1170

201| &

890

—

470
T

85!

460

1155
1240

Vega Space QB Hot BM
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VEGAS LG/ HG —

Eine Kuhltheke fir kleine Laden und
Supermarkte, die die Verbindung T3 AN
aus modernem Design und hoher

Funktionalitét suchen. Die abgerundete
Frontscheibe aus gehartetem Glas lsst
sich leicht anheben. Geschmackvolle
Farbelemente verstarken die optische
Wirkung der ausgelegten Ware.
Kundenkontakt oder Selbstbedienung
- High Glass oder Low Glass - wahlen
Sie nach Ihrem Bedarf.

b

OPTIONEN:

| Frontglas niedrig zur
Selbstbedienung.

| Auslagenflache aus verzinktem Stahl
oder Edelstahl.

| Dynamische oder statische Kiihlung.
| LED-Beleuchtung im High-Glass-
Design.

| StoBféanger aus Edelstahl.

| Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| GroBe Auswahl an RAL-Farben fir
die Innen- und AuBenverkleidung.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| Rammschutz, Kunststoff.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Abnehmbare Frontscheibe.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mébel.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Elektronisches Bedienfeld.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

R134A R448A RA450A
—=| 940 [1250] 1880|2500 | 3750
STECKERFERTIG v v
. ZENTRAL GEKUHLT v v v
| |icas [1c9o Jocas|ocoo
HYDROLOOP v v
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ALS VERKAUFSTHEKE (HG-VERSION)
ODER SB-THEKE G- VERSION)

UMLUFT ODER STATISCHE KUHLUNG
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VEGA S HG

ABGERUNDETE SCHEIBEN AUS GEHARTETEM GLAS

FUR EIN DAUERHAFT ASTHETISCHES ERSCHEINUNGSBILD

VERDAMPFER IN RUCKWAND FUR EINFACHE WARTUNG

SEHR UBERSICHTLICHE WARENPRASENTATION

ENERGIESPARENDE VENTILATOREN

ANHEBBARES FRONTGLAS FUR
EINFACHES BESCHICKEN DER AUSLAGENFLACHE

EDELSTAHL-AUSLAGEN ALS STANDARD-AUSSTATTUNG

WAHLWEISE MIT HOHEM ODER NIEDRIGEM FRONTGLAS

EINFACHE REINIGUNG DURCH
LEICHT ANHEBBARE ELEMENTE

ANTI-KONDENSATIONSSYSTEM

Hebe-Glas fir einfache Frontbestiickung.

Verdampfer in der Rickwand mit statischer Kiihlung ohne
Austrocknung der Lebensmittel.

Zylindrische Tréger oder verkleideter Unterbau.

Zusétzliche Auslagen fiir eine dreistufige Warenprésentation
und eine Vielzahl weiterer Optionen verfligbar (siehe Seite
135).
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VEGA S STORAGE

Vega S Storage ist eine Bedientheke
mit einer elegant geschwungenen
Glasfront und einem Kiihlfach auf der
Riickseite. Der zuséatzliche Stauraum
erweitert die Ladekapazitat der Theke.
Diese Bedientheke eignet sich perfekt
fur Lebensmittelméarkte. Das Kiihlfach
bietet eine optimale Temperatur-
Umgebung fiir Fleisch, Gefligel und
andere Kuhl-Produkte. Sie kdnnen
einfach entnommen werden.

MM

3750

B

N/A

VEGA S HDV

Mit der beheizten Bedientheke Vega
S HDV kénnen Sie lhre Auswahl
an warmen Speisen zeigen und
fir die Ausgabe bereitstellen. Das
Schiebeglas auf der Riickseite der
Theke ist innen verspiegelt, so dass
auch wenige Speisen doppelt gut zur
Wirkung kommen. Durch beheizte
Bodenplatten und Infrarotlicht in der
Kopfverkleidung der Theke entsteht
eine gleichmaBige Temperatur im
Mébel. Das bedienseitige Schiebeglas
erlaubt eine ergonomische Einbringung
und Entnahme der Speisen. Auf Wunsch
erhalten Sie Gastronomiebehélter in
der von lhnen gewéhlten GréBe .

—"4( 10721412 1752|2478

R134A R448A R450A co R290
STECKERFERTIG v v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v v
HYDROLOOP v v v

B

N/A
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Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsfléache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m?3) brauch (V)
/ & 8
1..10°C/-1..7°C /
Vega S LG 940 H1 /7 M2 0.80 0.18 230 180 18
A . .
8 \ s |8 850 g

1250 1.06 0.24 ! = o e i T

1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.60 0.37 3 3 S
VegasLG 2500 HI /7 M2/ M1 2.13 0.49 230 3 3 3 3

3750 3.19 0.73 J

1.10°C/-1..7°C o s : ” o J
° -1.7° 175 . 1175 . 1185
Vega S HG 940 H1 / M2 0.80 0.18 230
Vega S LG Vega S HG Vega S Storage Vega S HDV

1250 1.06 0.24

1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.60 0.37
Vega S HG 2500 HI / M2/ M 2.13 0.49 230

3750 3.19 0.73

1..10°C/-1..7°C/-1.5°C
Vega S Storage 3750 H1 /7 M2 / M1 3.19 0.73 230

1072 0.72 0.28

1412 o 0.97 0.36
Vega S HDV 1752 60...80 °C 120 0.45 400

2478 1.69 0.64

Vega S Ecke IC90 Vega S Ecke OC90
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VEGA QB LG / HG =

Die Bedientheke Vega QB mit ihrem
modernen und funktionalen Design T3 AN
Uberzeugt auf der kleinen und der

groBen  Flache. Antibeschlag-Glas
garantiert eine klare Sicht auf die
Ware. Die Integration von Verdampfer
und Ventilator in die Rickseite der
Theke sorgt fir leichte Reinigung
und Sauberkeit. Der Einsatz eines
energieeffizienten Verdampfers senkt
lhren  Energieverbrauch. Frontglas
optional zum Heben oder Kippen.

b

OPTIONEN:

| Frontglas niedrig zur
Selbstbedienung.

| Glas hoch- oder herunterklappbar.

| Echt-Glastlren im High-Glass-Design.
| Auslagenflache aus verzinktem Stahl
oder Edelstahl.

| Dynamische oder statische Kiihlung.
| LED-Beleuchtung im High-Glass-
Design.

| Rammschutz, Kunststoff.

| Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| GroBe Auswahl an RAL-Farben fir
die Innen- und AuBenverkleidung.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| StoBfanger aus Edelstahl.

| Anbaufahig.

| Gehartetes Glas.

| Abnehmbare Frontscheibe.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| Gleichmé&Bige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mabel.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Elektronisches Bedienfeld.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

R134A RA48A R450A
—| 940 [1250] 1880|2500 | 3750
STECKERFERTIG v v
. ZENTRAL GEKUHLT v v v
| |icas [1c9o Jocas|ocoo
HYDROLOOP v v
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VEGA QB PASTRY

Eine Kuchentheke, gradlinig gestaltet
und um Glasauslagen erganzt fir die
einladende Prasentation von Gebé&ck
und gekiihlten Desserts und Torten.
Ein elegantes Design und klare Linien
sind wesentliche Gestaltungsmerkmale
moderner Supermarkte. Die hohe 360
Grad-Transparenz der Kuchen-Theke
lenkt die Aufmerksamkeit Ihrer Kunden
direkt auf die einladend présentierten
Konditoreiwaren.  Eine  ventilator-
gestutzte Luftzirkulation sorgt fiir ihren
Erhalt. Tortenschiibe erleichtern Ihren
Mitarbeitern die Entnahme der Ware.
Als Modell-Variante gibt es die Vega
QB LG-Kuchentheke mit niedriger
Glasfront zur Selbstbedienung.

—] 1250 [ 3750

B [na

VEGA QB H1/ H2

Vega QB H1 / H2 ist eine mehrstufige
SB-Theke, die die Auslagen fir
maximale Sichtbarkeit auf Augenh&he
der Kunden hebt. Die Theke gibt es in
2 Hohen (H1, H2) mit 2 bis 3 Auslage-
Ebenen. In unterschiedlichen Langen
sorgt die SB-Theke fiir einen bequemen
Einkauf und eine leichte Reinigung.
Damit ist sie eine attraktive Option
fur den Lebensmitteleinzelhandel.
Kombinierbar mit anderen Vega QB
Theken.

VEGA QB| 61

oy
=

b

R134A R448A R450A
STECKERFERTIG v v

ZENTRAL GEKUHLT v v v
HYDROLOOP v v

R134A R448A RA50A
—[ 1250118802500 | 3750

STECKERFERTIG v v

ZENTRAL GEKUHLT v v v
E_ | n/a

HYDROLOOP v v
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VEGA QB PASTRY

ENERGIESPAR-VENTILATOREN

GLASAUSLAGE ZUR
ATTRAKTIVEN PRASENTATION
VON GEKUHLTEN SUBWAREN

MODERNES KUBISCHES DESIGN

VERDAMPFER IN DER RUCKWAND
EINFACHE WARTUNG

TORTENSCHUBE FUR DIE
ERGONOMISCHE ENTNAHME

AUSLAGENFLACHE IN EDELSTAHL
EMPFINDLICHER KONDITOREI-WAREN

ODER IN EINER RAL-FARBE IHRER WAHL

ANHEBBARES FRONTGLAS FUR DIE
EINFACHE BESCHICKUNG DER AUSLAGE

HERVORRAGENDE WARENUBERSICHT : : —

UMFANGREICHES ZUI§EH(")R
OPTIONAL (TRENNWANDE, HALTER,
SCHNEIDEBRETT USW.)

Hebe-Glas optional. Ausziehbare Torenschiibe fir die einfache Bedienung der Glasablage zur attraktiven Prasentation der gekiihlten Back-
Kunden. und SiiBwaren und Desserts.

Kipp-Glas optional.
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VEGA QB FREEZER

Vega QB ist eine kubisch gestaltete TK-
Theke fir tiefgefrorenes Fleisch, Fisch
und verpackte Produkte. lhre klassisch-
klare Linie und die groBzigigen
Glasfronten machen sie zu einer guten
Wahl fir kleine Lebensmittelgeschafte
und  groBe  Supermarkte.  Die
Kombination des anbaufédhigen
Mébels mit anderen Vega QB Theken
ergibt ein stimmiges Gesamtbild.
Eine stabile und zuverldssige Kalte-
Leistung garantiert den Schutz lhrer
Tiefkihlware.

—"4] 2500 | 3750

B

N/A

VEGA QB HOT DRY

Vega QB ist eine neu-entwickelte
Bedientheke mit Edelstahl-Auslagen
fir warme Speisen und ihre optimale
Bereitstellung. Sie ergénzt die Vega
QB Kihllinie um eine Bedientheke fir
trockene Warme. Die gleichmaBige
Warme im gesamten Theken-Bereich
wird durch Heizplatten und Infrarot-
Leisten erreicht. Sie befinden sich
jeweils unterhalb  bzw. oberhalb
der warmen Speisen. Die groBe,
quadratische Glasfront ist fur lhre
Kunden wie ein Schaufenster mit
Blick auf Pasteten, Pasta, Fleisch oder
Gemiise.

[ 3750

R448A R450A coO R290
STECKERFERTIG v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v

HYDROLOOP v v

B

N/A
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VEGA QB HDV

Fir diese moderne und funktionale
Bedientheke im kubischen Design
ist es leicht, durch appetitlich warme

Speisen in der Auslage lhre Kunden
zu einer Bestellung aufzufordern.
Die Vega QB HDV ermdglicht es
lhnen, warme Speisen bei optimalen
Temperaturen verzehrfertig zu halten.
Die so bewahrte Qualitdt verdoppelt
sich im Auge des Betrachters durch
die verspiegelte Schiebetiir auf der
Riickseite der Bedientheke.

b 050,
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5

495

1100
1180

Vega QB LG Vega QB HG (Kipp-Glas) Vega QB Pastry
360
L 400 " i
3 °0 1] 5/\)0/ l T 850 [ S S
< - — oy g =
1100 ’ 1100 ’ 1100 l
1180 1180 1180

Vega QB H1 Vega QB H2 Vega QB Freezer Vega QB Hot Dry

Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)

Vega QB LG 940 1“‘;(1’ ¢ // - M72 ¢ 0.80 0.18 230
1250 1.06 0.24
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.60 0.37

Vega QB LG 2500 H1 / M2 / M 213 0.49 230
3750 3.19 0.73

Vega QB HG 940 1“‘;(1’ C// - M72 ¢ 0.80 0.18 230
1250 1.06 0.24
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.60 0.37

Vega QB HG 2500 H1 / M2 / M 213 0.49 230
3750 3.19 0.73
1250 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.44 0.24

Vega QB Pastry 3750 H1 / M2 / M1 4.32 0.73 230
1250 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.56 0.44

Vega QB H1 2500 H1 / M2 / M1 3.12 0.87 230
1250 2.19 0.61
1880 ..10°C/-1..7°C/-1..5°C 3.27 0.92

Vega QB H2 2500 H1 / M2 / M1 4.38 1.23 230
3750 6.56 1.84
2500 -15..-18 °C 2.88 0.49

Vega QB Freezer 3750 L1 319 073 400

Vega QB Hot Dry 3750 60...80 °C 3.19 0.73 400
1072 0.72 0.36

Vega QB HDV 1;‘;3 60...80 °C (1"3(7) g'zg 400
2478 1.69 0.84

N S

Vega QB Ecke 1C45

Vega QB Ecke IC90

ot

1145

Vega QB Ecke OC45

Vega QB Ecke OC90

1210

60-+ 105!
1120

Vega QB HDV

5

495







RHEA S

Unsere Kuhltheke fur die Bedienung
Ihrer Kunden verfligt auf der Riickseite
hinter ~ Tiren Uber  zusatzlichen
gekuhlten Stauraum. Die Bedientheke
mit ihrer gerundeten Front férdert
durch ihr stilvolles Design den Verkauf
Ilhrer Ware. Eine Auslageflaiche mit
grofBer Produktkapazit&t bietet
viel  Gestaltungsraum  fur  die
attraktive Prasentation lhrer Ware.
Die Innenverkleidung der Theke ist
aus Edelstahl fiir ein Optimum an
Haltbarkeit, Korrosionsschutz und
Hygiene. Zudem sind die Flachen
leicht zu reinigen. Alle Vorteile
zusammen machen Rhea S zu einer
idealen Lésung fur jeden Laden oder
Lebensmittelmarkt.

OPTIONEN:

| Energiesparende Glastiiren.
| Elektronische Abtauheizung.

HAUPTVORTEILE:

| Robuste Oberflachen und Auslagen-
Elemente aus Edelstahl.

| AuBenfarbe - RAL-Palette gesamt.

| StoBBféanger aus Edelstahl.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Panorama-Seitenwande.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mébel.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

| Elektronisches Bedienfeld.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.

| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

—=4] 940 | 125018802500 | 3750

vy

R134A

. .

r»..P

R448A

R450A
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STECKERFERTIG

B

N/A

ZENTRAL GEKUHLT

HYDROLOOP
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Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)
1250 1.00 0.23
1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.50 0.35
Rhea s 2500 HI 7/ M2 / M1 2.00 0.46 230
3750 3.00 0.69
7
V.
225+ <
. S0
2 T; ¢ 760——

1110 ll

1185

Rhea S






ELARA

Elara ist eine Bedientheke fir den
Verkauf von frischem Fisch und
vorgekihlten Meeresfriichten.
Mit AuBen- und Innenflaichen aus
Edelstahl, gerundetem Glas und einer
bis um 9° neigbaren Auslage sorgt
es flir eine einladende Prasentation
von Meeresfriichten und Fisch auf
Eis. Edelstahl bietet die hygienischen
Bedingungen, die fir den Verkauf
von Fisch erforderlich sind. Die
gekihlte Bodenauslage garantiert die
gleichméBige statische Kélte fur das
Eisbett.

HAUPTVORTEILE:

| Edelstahloberflachen.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| GleichmaBige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mdbel.

| Elektronisches Bedienfeld.

| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

ELARA| 79

® W

R134A RA48A R450A R290
—| 1250|2500
STECKERFERTIG v v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v
E_ | n/a
HYDROLOOP
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Modell Lénge ohne Endwande Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)
1250 . 1.19
Elara 2500 -1..4°C 238 - 230

1040

Elara

2



)
©
<
@
-
w




ELISA| 85

ELISA S —
Elisa S ist eine elegante Kihlvitrine
fir die Ubersichtliche Prasentation .%

von Konditoreiwaren. Die Vitrine hat
auf der Rickseite 2 Schiebeglastiiren.
Die unterste Ebene der Vitrine ist
mit  Tortenschilbben aus Edelstahl
ausgestattet. Durch ihr leichtgéngiges
Gleitsystem lassen sich die
empfindlichen Konditoreiprodukte
leicht einstellen und entnehmen.
Die tiefe Bodenauslage und die
darliber liegenden 3 Regalebenen
aus Glas erlauben eine optimale
Sicht auf Kuchen, Torten, Geback
und andere SiBspeisen. Elisa S
ist auch in ihrer gerundeten Form
eine  stilvolle  Bereicherung  fir

Lebensmittelgeschafte, Backereien
und Kantinen. Die Kduhlvitrine ist
anbaufahig.
OPTIONEN:

| Edelstahl oder pulverbeschichtet
Oberflache.

HAUPTVORTEILE:

| Gebogene Glasstruktur.

| AuBenverkleidung - RAL-Palette oder
Holztone Ihrer Wahl.

| Anbaufahig.

| Panorama-Seitenwande.

| 3 Ebenen von Glasbdden.

| Ausziehbares Regal.

| 4 Ebenen der LED-Regalbeleuchtung.
| Schiebetiren aus isoliertem Glas.

| Steuereinheit.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.

| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

R134A R448A RA50A
—| 940 |1250] 1880|2500 | 3750
STECKERFERTIG v v
ZENTRAL GEKUHLT v v v
E_ | n/a
HYDROLOOP v v




ELISA QB

Elisa QB ist eine attraktive Kihlvitrine
fir Back- und Konditoreiwaren. Mit
ihrem gradlinigen Design und den
eleganten Glasbdden prasentiert sie
stilvoll Torten, Kleingeb&ck und andere
Backwaren. So verbindet sie das
Schéne mit dem SiBen und bewahrt
durch die richtige Kihlung seine
Frische und Haltbarkeit. Die Basis
dafir ist der kubische Glasaufbau und
sein groBes Prasentationsvolumen. 4
Auslagenebenen, Panorama-Seiten
und bedienseitige Glasschiebetiiren
férdern von allen Seiten den
Kaufimpuls. Die untere Auslagenebene
hat zwei Tortenziige fir die leichte
Bestlickung und Entnahme der Ware.
Mit diesen Merkmalen empfiehlt sich
Elisa QB gleichermalBen fur den Einsatz
in  Supermarkten, Einkaufszentren,
Béckereien und in der Gastronomie.

Edelstahl oder pulverbeschichtet
Oberflache.

AuBenverkleidung - RAL-Palette oder
Holzténe Ihrer Wahl.

Anbaufahig.

Panorama-Seitenwande.

3 Ebenen von Glasbdden.

Ausziehbares Regal.

4 Ebenen der LED-Regalbeleuchtung.

Schiebetiiren aus isoliertem Glas.

Steuereinheit.

Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

Energieeffiziente EC-Ventilatoren.

Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

STECKERFERTIG

ZENTRAL GEKUHLT

HYDROLOOP
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Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)
940 1.55 0.42
1250 1.10°C 2.06 0.56
Elisa S 1880 ."H1 3.01 0.85 230
2500 4.13 1.13
3750 6.19 1.69
940 1.55 0.42
1250 1.10°C 2.06 0.56
Elisa QB 1880 mH1 3.01 0.85 230
2500 4.13 1.13
3750 6.19 1.69
4 +—350—
T 400
3 2 605
=1
——1000
Elisa S Elisa QB

ELISA'S - REAR SIDE







EXO

Die neue EXO SB-Theke in ihrem
futuristisch-eleganten Design bietet
lhren Kunden einen zweiseitigen
Zugang zu sehr einladend prasentierter
Ware. Die Theke ist durch ihren
doppelseitigen  Aufbau  zugleich
kompaktundgerdumig. Die gerundeten
rahmenlosen  Glas-Schieber bieten
eine unterbrechungsfreie Sicht auf
die Lebensmittel. Hell ausgeleuchtete
Glasbéden werten die Waren optisch
auf, und der Kunde greift leicht und
gerne zu. Die EXO ist steckerfertig und
arbeitet mit R290.

HAUPTVORTEILE:

| Modernes, gerdumiges Design

| Hohe Kapazitat fiir eine sehr
gelungene Warenprasentation

| Beidseitiger Zugriff fiir einen
kundenfreundlichen Einkauf

| Kompakte GréBe - ideal fiir
Werbeaktionen

| Rahmenlose hochtransparente
Schieber

| Plug-In-Lésung fir R290

| Glasboden mit Vollausleuchtung

| Innen- und Aussenverkleidung aus
Edelstahl oder beschichtet nach Ihrem
Bedarf

=4 1600

EXO| 93

PLUG-IN

E_ | n/a

REMOTE

HYDROLOOP
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EXO

HOHE KAPAZITAT FUR EINE SEHR GELUNGENE WAREN-

MODERNES GERAUMIGES DESIGN PRASENTATION

BEEDSEITIGER ZUGRIFF FUR EINEN KUNDENFREUNDLICHEN EINKAUF GLASBODEN MIT VOLLAUSLEUCHTUNG

GUTE SICHTBARKEIT VON ALLEN SEITEN RAHMENLOSE HOCHTRANSPARENTE SCHIEBER

KOMPAKTE GRORBE - IDEAL FUR WERBEAKTIONEN PLUG-IN-LOSUNG FUR R290

Modernes, gerdumiges Design. Rahmenlose hochtransparente Schieber. Hell ausgeleuchtete Glasbdden werten die Waren optisch Glasbéden mit Vollausleuchtung .
auf.
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1..10°C/-1..7°C

Exo 1600 H1 / M2

4.05 0.69 230

1725

1225






VESTA QB

Die Vesta QB-Kiihltheke ist
komplett aus Edelstahl gefertigt.
Alle ausgelegten Waren sind fir
den Kunden sehr gut sichtbar. Die
schlichte und klare Eleganz der
neuen Theke und die um 9° geneigte
Auslagenflache  maximieren  den
visuellen Kaufanreiz. Flachenflexibel
durch Riicken-an-Riicken-
Aufbau  oder  Reihen-Platzierung.
Optionale  Nachtabdeckungen  zur
Energieeinsparung.

HAUPTVORTEILE:

| Edelstahloberflachen.

| Anbaufahig.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fur die leichte
Reinigung.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.

| Gleichmé&Bige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mébel.

| Thermometer (solarbetrieben oder
elektronisch).

| Elektronisches Bedienfeld.

| Energieeffiziente EC-Ventilatoren.
| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

VESTA | 101

R134A R448A R450A
—[ 1250118802500 | 3750

STECKERFERTIG v v

ZENTRAL GEKUHLT v v v
E_ | n/a

HYDROLOOP v v
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VESTA QOB

_ NACHTABDECKUNGEN FUR
ZUSATZLICHE ENERGIEEINSPARUNG

LEICHTER UND ELEGANTER AUFBAU

UM 9 O GENEIGTE AUSLAGENFLACHE
FUR LEICHTE WARENENTNAHME
UND MEHR UBERSICHT

NIEDRIGES FRONTGLAS FUR
EINFACHEN WARENZUGRIFF

RUCKEN-AN-RUCKEN-AUFBAU

KOMPLETT AUS EDELSTAHL GEFERTIGT MOGLICH

Platzierung als Reihung oder als Riicken-an-Riicken-Aufbau. Nachtabdeckungen standardmaBig. Geneigte Auslage fiir mehr Warenibersicht. Edelstahl innen und auB3en fir eine hygienisch leichte Pflege.
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Modell Lange ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m?3) brauch (V)
1250 1.29 0.30
1880 1..10°C/-1..7°C/-1..5°C 1.94 0.45

Vesta QB 2500 I/ M2 / M1 2.58 0.59 230
3750 3.86 0.89

1200

1240

Vesta QB
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TN

IDA'S

N

Ida ist eine neue steckerfertige und
energieeffiziente SB-Aktionstheke. AN
Die geneigte Warenauslage sorgt fir ﬁé %

einen ergonomischen Zugriff und einen
bequemen Einkauf. Die kompakte
SB-Theke eignet sich fur eine breite
Palette an Verkaufsaktionen. Sie
ist leicht beweglich und kann so in
jedem Einkaufsbereich Impulskaufe
stimulieren. Mit einer 360- Grad-
Rundumsicht auf die Ware ist Ida
ein ideales Prasentationsmdobel
far Sonderaktionen oder
Produkteinfiihrungen.

b

OPTIONEN:

| Die Gestaltung der Innen- und
AuBenverkleidung - Edelstahl oder
eine RAL-Farbe Ihrer Wahl.

| Interne LED-Beleuchtung.

| Schiebeglas-Abdeckungen.

HAUPTVORTEILE:

| Die Farbe der Innen- und
AuBenverkleidung — RAL 9005.

| Einfaches Anheben der
Bodenauslage fir die leichte
Reinigung.

| StoBfanger aus Edelstahl.

| Anbaufahig.

| Gehértetes Glas.

| Panorama-Seitenwande.

| Kein Beschlagen der Glasflachen.
| Verdunsterwanne.

| Laufréder mit Stopper-Funktion.
| Gleichmé&Bige Verteilung der Kaltluft
im gesamten Mabel.

| Temperatursensor.

| Polyurethan-Thermoisolierung,
FCKW- und HFCKW-frei.

—=4] 1250

‘ ‘ ‘ STECKERFERTIG
ZENTRAL GEKUHLT
HYDROLOOP

B

N/A
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IDA S

VERFUGBAR ALS OFFENE VERSION ODER MIT

GLASABDECKUNG FUR ENERGIEEFFIZIENZ GROBZUGIGE AUSLAGENFLACHE

EINSTELLBARE NEIGUNG DER AUSLAGENFLACHE

PERFEKTE SICHT VON ALLEN VIER SEITEN

STECKERFERTIGE L OSUNG

UMLAUFENDER STOBFANGER AUS EDELSTAHL

LAUFRADER FUR MOBILE PLATZIERUNG

Ida H1 / H2-Modelle mit 1 oder 2 Regal-Ebenen erhéltlich.

Erhéltlich in offener Ausfiihrung oder mit Glasschiebedeckeln. Platzierung als Reihung oder als Riicken-an-Ricken-Aufbau.
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IDA S H1

IDA H1 und IDA H2 heien unsere
neuesten Aktionstheken mit
Glasbéden. Diese Impulsmobel laden
ein zu Spontan-Kdufen. Sie sind
kompakt und haben eine gleichmaBige
Temperaturleistung auf allen Ebenen.
Der zuriickgezogene Mé&belkopf bietet
sich an als zusatzliche Auslagenflache
fir Cross-Selling-Angebote.

MM

1250

B

N/A

mkl

®® 6O @

D

STECKERFERTIG
ZENTRAL GEKUHLT
HYDROLOOP

IDA S H2

Sehr gut geeignet fur den Verkauf
von gekihlten Getranken, Snacks und
anderen verpackten Lebensmitteln im
Bereich intensiver Kundenstréome. Die
Méglichkeit des Einzel-, Reihen- oder
Ricken-an-Riicken-Aufbaus  machen
die kleinen Kiihltheken IDA H1 und IDA
H2 zu sehr vielseitigen Impulsmébeln.

IDA| 113

TN

( PrROMO |
\ /

b

4| 1250
STECKERFERTIG
ZENTRAL GEKUHLT
E_ | n/a
HYDROLOOP
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IDA COMPACT S

Ida Compact ist ein kleines
steckerfertiges Impuls-Mdbel fir den
Verkauf von frischen Produkten in
Bereichen intensiver Kundenstréme.
Durch transparente Seitenwande
bietet die SB-Theke eine 360°-Sicht
auf alle ausgelegten Lebensmittel.
Der Kunde kann die gewinschte
Ware leicht entnehmen. Damit
unterstitzt die Ergonomie des
Mobel den bequemen Einkauf. Die
kleine SB-Theke eignet sich sehr
gut fur die Kihlung von Getranken,
Milchprodukten ~ und  verpackten
Lebensmitteln. Bei Sonderaktionen
oder Produkteinfihrungen sorgt es fir
den ndtigen Kaufanreiz.

Dank integrierter Laufrollen lasst sich
die Theke leicht bewegen und in jedem
Einkaufsbereich platzieren, in dem
Impuls-Kaufe stimuliert werden sollen.
Ida Compact erfillt die Kihlungs-
und Prasentationsanforderungen so
unterschiedlicherEinzelhandelsformate
wie Supermarkte, moderne
Convenience-Stores, Tankstellen oder
Cafés. Das Mébel kann komplett aus
Edelstahl gefertigt oder in einer RAL-
Farbe lhrer Wahl lackiert werden.

| 700

B

N/A

( PrRoMO )

.

m%

b

STECKERFERTIG
ZENTRAL GEKUHLT
HYDROLOOP

IDA COMPACT S H1

Ida Compact H1 ist ein raumeffizientes
Impulsmébel in einem attraktiven De-
sign. Mit einer zusatzlichen Regale-
bene erweitert es das Platzangebot
z.B. fiir Cross-Merchandising. Ida Com-
pact H1 eignet sich sehr gut fiir die
Kihlung und den Impulsverkauf von
Getrénken, Milchprodukten, Snacks
und anderen verpackten Lebensmit-
teln. Die kleine SB-Theke l3sst sich je
nach Marktsituation als Einzelmobel,
als Mébelreihe oder im Blockaufbau
nutzen. Damit ist die lda Compact H1
ein sehr vielseitiger Impulskihler, der
fur unterschiedlichste Prasentationsan-
forderungen eingesetzt werden kann.
Das Mobel kann komplett aus Edel-
stahl gefertigt oder in einer RAL-Farbe
Ihrer Wahl lackiert werden.

IDA| 115

PROMO |

b

— 700 | 900
STECKERFERTIG
ZENTRAL GEKUHLT
E_ | n/a
HYDROLOOP
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Modell Lénge ohne Endwénde Temperatur Ausstellungsflache | Volumen Stromver-
(mm) °C (+25 °C, 60% RH) (m?) (m3) brauch (V)

1..10°C/-1..7°C/-1..5°C

Ida 5 1250 H1 / M2 / M1

1.17 0.23 230

1..10°C/-1..7°C/-1..5°C

Ida S H1 1250 H1 /7 M2 / M1

1.66 0.35 230

1..10°C/-1..7°C/-1.5°C
Ida S H2 1250 H1 /7 M2 / M1 2.03 0.52 230

700 1..10°C /-1..7°C/-1..5°C 0.39 0.08

Ida Compact S 900 HI / M2 / Mi 0.50 0.50 230
700 1..10°C /-1..7°C/-1..5°C 0.56 0.12

Ida Compact S H1 900 H1 7/ M2 / M1 0.72 0.15 230

P—250—4

1130

>7580ﬂ 1 SOW +—9120
55
5

59

Ida Compact S Ida Compact S H1

120 || 250 ¢
h
120 || p—40
$
. -—
& 140 925
8

560—T
630
955

Y
‘560

1200 l
1270

Ida S Ida S H1 Ida S H2
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Thekenwaage, Kunststoff

/ Schneidebrett, Kunststoff

Papierrollenhalter Messerhalter
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OPTIONEN FUR DIE AUSSENVERKLEIDUNG

1| Zylindrischer Unterbau
2 | Paneel-Verkleidung

/wa/a(Pfl-fl QANB%W INNENAUSSTATTUNG

1 | Pulverlackbeschichtung
(nach RAL-Palette)
2 | Edelstahl

LEGENDE

Dynamische LED- Energiespar-
Kiihlung Beleuchtung ventilator

Milch und Kondi- Kulinarische Schnittblu-
Milchpro- toreierzeu- Produkte men Gerichte
dukte gnisse
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ZENTRALER SITZ

Motoru St. 6,
LT-02190 Vilnius,
Litauen

T. +3705 2329188
E: info@freor.com

VERTRETUNGEN

S . . E Targowisko 469,
M//(/\l\/ EW L ? 32-015 Ktaj,
Polen

T. 448 12 307 22 74
E: freorpl@freor.com

Ul. Zadvorenskaja 8,

222666 Stolbtsy, Kreis Minsk,
WeiBrussland

T: +375171772191

E: info@freor.by

Proezd Marshala Koneva, d. 28 E, of. 406,
214019 Smolensk, Kreis Smolensk,
Russland

T: +7 4812 686448

E: freor-ru@freor.com




KUHLVITRINEN

www.freor.com
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FREOR LT steht in keiner Beziehung zu dem Unternehmen Chemours oder dessen Marke FREON.



